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Kalte Vorspeisen

andalusische Gazpacho

Rucolarédlichen im Parmaschinkenmantel
Filetschinken auf Melone

Roastbeefplatte mit Rucola und Parmesanspanen
Vitello-Tonnato

Rindercarpaccio

marinierte Gemuse-Antipasti

Mozzarella Caprese

Fischvariation (Lachs, Forelle, Garnelen)

Suppen / Eintopfe

Chili con Carne

Ungarische Gulaschsuppe

Markkléschensuppe

gelbe Paprikasuppe

Méhren-Mangosuppe mit Chili-Krokant (etwas scharf)
Zucchinicremesuppe

Indische Tomatensuppe

saisonal: Klrbiscremesuppe

Backwaren

Partybrotchen, Laugenbrezel,

mit Meeresfriuchten

Paella (ab 20 Personen)

Kalbfleisch

deftige Kalbshaxe (gegrillt oder gebacken)
Kalbsrollbraten

Kalbsteaks mit frischen Champignons
Zuricher Geschnetzeltes



Fleischgerichte vom Schwein

Saltimbocca vom Schweinefilet

herzhafter Backes-Kartoffelbraten (gef. mit Kartoffeln,Lauch & Schinken)
Schnitzelpfanne mit Zwiebelrahm und Champignons gratiniert
Schweinefilet in Pfifferling- oder ChampignonrahmsoBe

Schweinefilet Normandie (mit Calvados, Apfeln & Créme fraiche)
Grillschinken mit Honigkruste

Gyros

deftiger SpieBbraten

Spanferkel gefillt, ohne Knochen

Fleischgerichte vom Rind

Asia-Pfanne mit Rindfleischstreifen und knackigem Gemise
edles Boeuf Stroganoff

aromatisches Boeuf Bourguignon

Griechischer Braten gefillt mit Schafskase und Peperoni

zarter Rinderbraten in BurgundersoBe

feine Rinderfiletspitzen in RieslingsoBe

sanft gegarter Tafelspitz mit MeerrettichsoBe

Minutensteaks vom Rind mit frischen Champignons und Zwiebeln

Gefliigel

saftige Putensteaks Toscana (Uberbacken mit Tomaten & Mozzarella)
Putengeschnetzeltes in fruchtiger Curry-Frichte- oder Rieslingsauce
Puten-Frischkasebraten

mit Spinat geflllte Hadhnchenbrust

rotes Thai-Curry (mit Gemduse in Kokosmilch & und rotem Curry (scharf))
(saisonal: knuspriger Gansebraten oder -keulen)

Wild

Wildschweinbraten in Steinpilz-Preiselbeersol3e

ofengegrillte Lammkeule mit Knoblauch & frischem Rosmarin
wirziger Hirschgulasch

aromatischer Rehbraten



Fisch

Tranchen vom Lachs, natur oder mit ZitronensofB3e
Lachslasagne
Zander auf Orangensauce

Beilagen zum warmen Biiffet

Kartoffelgratin, Rosmarinkartdffelchen, Winzerkartoffelchen
Semmel- oder Serviettenknddel

Spatzle, Tagliatelle

Reis, Basmatireis

Gemise zum Biiffet

Béhnchen mit kleinen Speckwdrfeln, Rotkraut nach Hausfrauenart
Gemischte Gemuseplatte
Ratatouille, Zucchini-Tomaten-Gratin mit Schafskase

Salate

Nudelsalat, Spaghettisalat, Kartoffelsalat, Krautsalat, Couscoussalat,
Lauchsalat, Salat von 3erlei Linsen, griner Salat, Gurkensalat,
Tomatensalat, Rettichsalat, Griechischer Salat, Karottensalat, bunter
Tortellinisalat, Thunfisch-Fagioli-Salat, Tomaten-Mozzarella-Salat

Nachspeisen

Mousse au Chocolat, Tiramisu,

Amarettini-Mascarponecreme mit Kirschen, Panna Cotta mit
Erdbeerpiliree, Cantuccini-Pfirsich-Tiramisu

Bayrisch "Creme mit Tellerbisquit und Erdbeerspiegel im Glaschen,
Topfencreme mit Marillenkompott und Haselnussbréseln im Glaschen
Schwarzwaldmadel (Schokoladencreme, Sauerkirschkompott,
Kirschwasser) im Glaschen

Wer s etwas leichter mag: Frischer Obstsalat, Joghurt-Quarkcreme mit
Limette & Kokos, fruchtiger Mandarinen-Quark,




Vegetarisch

Tomaten-Zucchini-Gratin mit Feta

Pilzrahmgulasch mit frischer Petersilie

mit Couscous gefiillte Paprika in Tomatensauce

Schafskdse auf dem Gemdisebett mit Krautern & Olivendl
veganes rotes Thaicurry

Penne mit Zucchini, glatter Petersilie, Zitronenabrieb, Parmesan
Penna bianca - mit Fenchel und Ricotta

Tortellini Kédse-Sahnesauce mit kleinen Gemusewdrfelchen
Nudeln mit Gemuisebolognese

Kichererbsencurry

Bitte beachten Sie:

e Bitte geben Sie uns die endgliltige Personenanzahl bis spatestens
e 7 Tage vor der Veranstaltung an.

e Falls nicht anders vereinbart, erfolgt die Zahlung bei Rlickgabe der
gereinigten Lieferbehaltnisse (Schusseln, Platten, Chafing Dishes
etc..) in bar.

e Teller, Bestecke und Glaser gehen ungespllt an uns zurutck. Die
groben Essensreste entfernen Sie bitte.

e Die Ricknahme von Geschirr, Glasern etc... erfolgt unter Vorbehalt.
Nach genauer Bestandsaufnahme werden Fehlmengen oder
beschadigte Teile zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung
gestellt

Datenspeicherung / Datenschutz

Fur die Auftragsabwicklung notwendige, persdnliche Kundendaten werden
gespeichert. Der Kunde erklart hiermit ausdricklich sein Einverstandnis.
Alle personenbezogenen Daten werden vertraulich behandelt.



